
 MENU SEMAINE 



 S IGNATURES LEVANTINES 

LÄ  GAZET TE

✶  Turkish Eggs  –  20
Yogourt  grec,  œufs  pochés,  beurre  pimenté,  herbes  fraîches

Servi  sur  galette  levée chaude

Man’ou sheh Zaatar  d’Alep  –  16
Galette  levée chaude,  Aleppo zaatar,  hui le  d’ol ive

Labneh & herbes  fraîches

Foul  Méditerranéen –  17
Fèves mijotées,  tahini ,  c i tron,  cumin,  hui le  d’ol ive

Pain l ibanais  chaud

Brunch & Cuisine Levantine

 CLASSIQUES REVISITÉS 

Avo cado,  Grenade & Tahini  –  17
Avocat,  fèves,  pois  chiches,  tahini ,  grenade,  herbes  fraîches

Galette  levée chaude

Cro que Harissa  & Fromage –  18
Pain au levain,  fromage fondant,  jambon,  beurre  harissa

Servi  avec fr i tes  maison

Soup e & B örek –  17
Soupe de lenti l les  parfumé,  börek fêta-épinard

 PETIT-DÉJEUNER 

Granola  Maison –  12
Granola torréf ié  au tahini ,  fruits  de  saison,  yogourt  grec

 FOR MULES 

Formule  Pet i t-Déjeuner  –  21
Granola ou Croque Harissa & Fromage

Boisson chaude
Jus d’orange (2dl)

Formule  Lunch –  27
Soupe entrée
Plat  au choix

Boisson chaude
 Dessert  +4

 À  AJOUTER 

Hal loumi  gri l lé  +4
Œuf  au plat  +3

Avo cat  +3
Labneh maison +3

Soup e entrée  +6



 MENU WEEKEND 



 S IGNATURES LEVANTINES 

LÄ  GAZET TE

✶  Turkish Eggs  –  20  
Yogourt  grec,  œufs  pochés,  hui le  pimenté,  pistache,

galette  levée chaude

Man’ou sheh au Zaatar  d’Alep –  16
Galette  levée chaude,  Aleppo zaatar,  hui le  d’ol ive

Labneh & herbes  fraîches

Foul  Méditerranéen –  17
Fèves mijotées,  tahini ,  c i tron,  cumin,  hui le  d’ol ive

Pain chaud

Brunch & Cuisine Levantine

 CLASSIQUES REVISITÉS 

Avo cado Grenade & Tahini  –  17
Avocat,  fèves,  pois  chiches,  tahini ,  grenade,  herbes  fraîches

Galette  levée chaude

Cro que Harissa  & Fromage –  17
Pain au levain,  fromage fondant,  jambon,  beurre  harissa

Servi  avec salade mêlée

Soup e & B örek –  17
Soupe de lenti l les  parfumé,  börek fêta-épinard

 FOR MULES 

Formule  Pet i t-Déjeuner  –  21
Granola ou Croque

Boisson chaude
Jus d’orange (2dl)

Formule  Brunch –  36
Plat  au choix

Boisson chaude
Jus d’orange (2dl)

Pancakes (2p.)

 PETIT-DÉJEUNER & D OUCEURS 

Granola  Maison –  12
Granola torréf ié  au tahini ,  fruits  de  saison,  yogourt  grec

Pancakes  –  18  
Fruits  de  saison,  s irop d’érable  

Chocolat  noir
Banane & beurre  de  cacahuète

 À  AJOUTER 

Hal loumi  gri l lé  +4
Œuf  au plat  +3

Avo cat  +3
Labneh maison +3
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